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 Timbro firma Legale Rappresentante 

 

Timbro firma RGQ 

 
 

POLLO ARROSTO AFFETTAT0 120 g PF ATM 
- VIVI WELLNESS - 

Cod. Articolo:  da creare 

Cod. EAN:  8033753024360 

Cod. ITF:  08033753017430 

Ricevimento materie prime  Disinfezione imballaggio  (Sosta in cella refrigerata)  

Indurimento in cella  Rimozione involgente  Affettatura e sistemazione fette  

Confezionamento  Cartonamento  Stoccaggio   Vendita / Spedizione 
DA DEFINIRE 

SENZA GLUTINE 

INGREDIENTI 
Petto di pollo (75%), acqua, amido, sale, aromi, saccarosio, antiossidante: E301, 
conservante: E250. 

AAlllleerrggeennii  

DDiirreettttiivvaa  CCEE  8899//22000033  ee  ss..mm..  

Assenti 
IIll  pprroobblleemmaa  èè  ssttaattoo  aannaalliizzzzaattoo  ee  ssoonnoo  ssttaattee  mmeessssee  iinn  aattttoo  aazziioonnii  ppeerr  pprreevveenniirree  eevveennttuuaallii  ccoonnttaammiinnaazziioonnii  aacccciiddeennttaallii  

((PPrroocceedduurraa  PP77..DD)) 

IInnggrreeddiieennttii  OOGGMM  

RReegg..  CCEE  11882299//22000033  ee  11883300//22000033  
Assenti 

Provenienza MP Italia (in caso di necessità paese CE o extra CE) 

PEZZATURA Vaschetta da 120 g  

SCADENZA 35 gg dal confezionamento 

SHELF LIFE 
Il prodotto viene consegnato mediamente entro 5 giorni dalla data di 
confezionamento. Vita residua 30 giorni circa 

CONSERVAZIONE Da 0 a +4 °C 

Decodifica Lotto 
                    

1 XXXX 
1 cifra (1): identifica la tipologia di prodotto  
4 cifre: identificano il n° progressivo di arrivo  

COLORE Bianco rosato con bordatura beige 

ODORE Tipico 

SAPORE Tipico, delicato 

CONSISTENZA tenera 

ASPETTO Pollo arrosto affettato 

CONFEZIONE Vaschetta in atmosfera protettiva (c.a 23.5*20*0,5 cm) 

IMBALLAGGIO Cartoni da 15 vaschette (14,5*25*21 cm) 

PALLET 
15 cartoni per piano 

5 piani per bancale 
 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
VALORI MEDI DEL PRODOTTO FINITO ALLA PRODUZIONE LIMITE DI ACCETTABILITA’ UM 

CARICA MICROBICA TOTALE   ≤103 UFC/g 

ANAEROBI SOLFITO  RIDUTTORI <101 UFC/g 
SALMONELLA  Assente In 25 g 
LISTERIA MONOCYTOGENES  Assente In 25 g 
    

CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI  

 
VALORE ENERGETICO (VALORI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO)                  87kcal –370 kJ 

PROTEINE 17,0 g  

CARBOIDRATI 3,9 g  
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Timbro firma RGQ 

 
 

di cui zuccheri 0,6 g  

GRASSI 0,7 g  

di cui saturi 0,3 g  

FIBRE ALIMENTARI 0,0 g  

SODIO 1,8 g  
 

Prodotto da Salumificio F.lli Riva  S.p.A. via Rossini, 10 Molteno (LC) per DICO S.p.A. 
L’azienda Salumificio F.lli Riva  S.p.A. applica il piano di AUTOCONTROLLO ai sensi delle norme vigenti 


