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COLTIVIAMO SELEZIONIAMO CONSEGNAMO OGNI GIORNO

CON AMORE CON CURA QUOTIDIANAMENTE PER | NOSTRI CLIENTI

| nostri fornitori seminano, curano e pol Ogni prodotto & scelto e controllato Tutti i giorni trasportiamo prodotri Solo frutta e verdura della migliore

raccolgono la frutta e la verdura in modo accuratamente Uno per uno per portare freschi, per garantirti tutte le qualita qualita! Primizie, prodotti locali del tuo

naturale, per offrirti sempre un prodotto sulla tua tavola solo il meglio e il gusto organolettiche e nutrizionall. territorio e verdure gia lavate, imbustate

genuino, buono e fresco. vero dei sapori della nostra terra. Una filiera corta e controllata, a garanzia e pronte da gustare. Tutto conservando I
di un prezzo conveniente per te. miglior rapporto qualita/prezzo!
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TRADIZIONE LA QUALITA BONTA OGNI GIORNO

DI FAMIGLIA PRIMA DI TUTTO QUOTIDIANA PER | NOSTRI CLIENTI
Tramandiamo le nostre tradizioni | Ti re | nostri gastronomi sfornano Salumi, formaggl e pane provenienti
da generazione in generazione, ] quotidianamente per darti, ogni giorno, Ia dal tuo territorio. Tante prelibatezze
per garantirti, ognl glorno, un prodotto - migliore qualita al miglior prezzo nonché gastronomiche preparate, ogni giorno,
con | sapori di una volta, fatto con amore un servizio attento e su misura per te. per deliziare ogni tuo desiderio.

e tanta passione. Turttl | giorni ti garantiamo la fraganza

e la genuinitd dei nostri prodotti.
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ALLEVAMENTI E_}UANDG IL LAVORO ESPERIEI\_I_ZA
SICURI E UNA VOCAZIONE E QUALITA

che selezioniamo in Italia e all'estero, I'alimentazione sana e genuina grazie alla competenza dei nostri macellai,
preferendo quelli di piccole e medie é una convinzione che ci tramandiamo offriamo carni sempre fresche con tagli
dimensioni, dove si conoscono gli di generazione in generazione. |l percorso e lavorazioni che ne esaltano il sapore
allevatori, i metodi di allevamento qualita delle nostre carni, & garantito e la qualita.

e ciascun capo di bestiame, da controlli sanitari, cultura dell'igiene, Lo facciamo integrando esperienza,

per nome e cognome., capillarita e sicurezza nella distribuzione. tecnologia e logistica avanzata.



