METTIAMO
LE MANI IN PASTA.

Tramandiamo da padre in figlio I'antica
ricetta del buon pane, fatto con amore
e passione. Ogni giorno sforniamo solo
prodotti dal sapore unico.

FRAGRANZA
E QUALITA.

| nostri fornai utilizzano solo ingredienti
semplici ma genuini: acqua, lievito

e le migliori farine per ottenere
tantissimi prodotti buoni e gustosi.
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OGNI GIORNO
PER | NOSTRI CLIENTI:

tantissime varieta di pane,

pizza e di pasticceria sempre freschi.
Paste frolle, paste sfoglie dolci e salate
per deliziare ogni palato.



